
Tendre patience glacée
Tender frozen patience

A m u s e - b o u c h e

Canapés festifs avec coupe de champagne
Festive canapés with a glass of champagne

Carpaccio de Wagyu, caviar d’Aquitaine et cresson
Carpaccio of Wagyu, Aquitaine caviar and watercress

Sole soufflée à la Normande, belle langoustine  et broccolini croustillants

Soufflé Dover sole “à la Normande”, poached langoustine and crisp broccolini

Cœur de grenade, lait ribot et condiments truffés

Pomegranate heart, buttermilk and truffled condiments

Menu
Saint Valentin

M E N U :  3 8 0 €  p o u r  2  p e r s o n n e s  -  h o r s  b o i s s o n s



Tous les prix sont en Euro TTC, service inclus. Les plats faits maison sont élaborés sur place à partir de produits bruts. TVA 10%.
 Liste des allergènes disponible sur demande. 

Réservez au +33 (0)1 40 76 40 18 par prépaiement. 

All prices are in euros, including tax and service. Homemade dishes are prepared on site using fresh ingredients. VAT 10%. 
 Allergen list available on request. 

Reserve by calling +33 (0)1 40 76 40 18 and paying in advance.


